Velkommen til Restaurant JA

Her lader vi det enkle mgde det sublime.
Vores kegkken tager udgangspunkt i ravarer udvalgt med omhu, baeredyg-
tighed og respekt. Tilberedt med praecision, finesse og et ubetinget fokus pa
smag.

| vores vinkeelder hviler flasker med karakter og historie.
Hver vin er ngje udvalgt for at lgfte retten, gjeblikket og helheden.
For os er et maltid en oplevelse, hvor eerlighed, kvalitet og en smule overras-
kelse gar hand i hand.
Uanset om du veelger vin, gl eller saft,

handler det om den rene, gode smag.
Den der samler, lgfter og fuldender.

Vi gnsker dig en udsggt oplevelse.

JA




SNACK

SORTFODSSKINKE

Sprad vaffel, vesterhavsost & sortfodsskinke
95

KAMMUSLING

Marineret kammusling, lime serveret i sprgd malt teerte
85

VAFFEL

Sprad vaffel, creme fraiche & Lyksvad caviar
115

LYKSVAD CAVIAR
30 gram baerii caviar
Serveres med blinis, creme fraiche & skalottelag

500



FORRETTER

RODTUNGE

Spradstegt rgdtunge, porre & havtorn sauce beurre blanc
150

BLAKSPRUTTE
Grillet blaeksprutte, kartoffel & havgus

140

GRASKAR

Graeskarsuppe, sprad graeskar & syltede gaersker
135



HOVEDRETTER

KROGMODNET HJJREB

Stegt hajreb af kvie
Serveres med sprade fritter & sauce bearnaise

395

Vi har som de eneste i Danmark lov til at servere hgjreb af kvie, fra Guldrummet.

Vores hgjreb modnes i guldrummet i hele 60 dage, inden det sendes til Holstebro.

OKSEMYRBRAD

Handskaret tournedos af oksemgarbrad serveres med
sprade fritter & bearnaise

395

Vores oksemgrbrad kommer fra Guldrummet,

hvor det modnes, inden det sendes til Holstebro.



MENUER

3 RETTER

Graeskarsuppe, sprad graeskar & syltede geersker

*

Krogmodnet hgjreb, rodfrugter, kartoffel & glace

*

Profiterolles, clementin, hasselngd & karamelliseret citronis

450 dkk

Menuen skal vaelges af hele bordet
Ved eendringer i menuen vil der komme merpris



MENUER

5 RETTER

Sortfodsskinke, vaffel & vesterhavsost

*

Blaeksprutte, kartoffel & havgus

*

Radtunge, pore & havtorn beurre blanc

*

Krogmodnet hgjreb, rodfrugter, kartoffel & glace

*

Profiterolles, clementin, hasselnad & karamelliseret citronis

600 dkk

Menuen skal veelges af hele bordet
Ved aendringer i menuen vil der komme merpris



JA FAVORITTER

7/ RETTER

Vaffel & Lyksvad caviar

*

Sortfodsskinke, vaffel & vesterhavsost

*

Graeskar suppe, syltede graeskar & spradt

*

Blaeksprutte, kartoffel & havgus

*

Radtunge, porre & havtorn beurre blanc

*

Krogmodnet hgjreb, rodfrugter, kartoffel & glace

*

Profiterolles, clementin, hasselnad & karamelliseret citronis

800 dkk

Menuen skal vaelges af hele bordet
Ved endringer i menuen vil der komme merpris
Serveres kun Fredag & Lerdag



DESSERT

OSTE

Udvalgte danske oste med kompot & knaekbrgd
150

PROFITEROLES

Clementin, hasselngd & karamelliseret citronis
145

EN SURPRISE

Havtorn, vanilje & marengs
150

CREPES SUZETTE

Pandekage, abrikos, Grand Marnier, karamel & vaniljeis
155



